CHINIQUIL

ASADOR ME

PRUEBA LO MEJOR DE LOS
EXPERIENCIA QUE DESPIERT.
HISTORIA'Y SABC
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Escuela de

Sommeliers

A EXPERENCIA

E VINO

VINOS MEXICANOS EN UNA
TA TUS SENTIDOS. AROMAS,

bR EN CADA COPA.

VIERNES 6 DE_FEBRERO DE 2026

MAS INFORMACION EN NUESTROS PERFILES

WWwWw.esmesoim.com
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Escuela de
Sommeliers

CHINIQUIL

MENU

TETELAS DE TUETANO ACOMPANADOS DE
CHAPULINES
VINO : SAUVIGNON BLANC TIERRA ADENTRO (ZAC)

2. TACOS TORERO (TACOS CON TORTILLA NEGRA,
CHICHARRON PRENSADO, CHORIZO DE TOLUCA,
CECINA DE YECAPIXTLA 'Y SALSA MACHA DE
AMARANTO)
VINO : ALPHI I (VALLE DE GUADALUPE, POR ALTO TINTO)

3. PULPO CHARRO: ACOMPANADO DE ESQUITES Y
MOLE OAXAQUENO
VINO : MISTELA TRES RAICES (GTO)

COSTO POR PERSONA. $650.00
INCLUYE: 1 COPA'Y PLATO POR PERSONA

SOMM IVONNE CALDERON

MAS INFORMACION EN NUESTROS PERFILES
www.esmesom.com

5665857762



